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COCKTAIL 项目五   IBA 新时代饮品

NO.07 浓缩咖啡马天尼 | Espresso Martini
浓缩咖啡马天尼 | Espresso Martini 是英国著名
调酒师 Dick Bradsell 所创作，诞生于 1980 年
代初的 Brasserie Soho ，据说是给一位“超模”的
特调。扎实丰厚的泡沫是 Espresso Martini 的标
致，所以咖啡豆的新鲜程度和萃取方式很重要，
咖啡因 和酒精带来的双重愉悦，是一杯不错的
餐后甜品鸡尾酒。
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NO.07 浓缩咖啡马天尼 | Espresso Martini
配方
50ml 伏特加
30ml 甘露咖啡力娇酒
10ml 糖浆
1 份意式浓咖啡
步骤
将所有原料倒入摇壶，加冰摇和，滤入冷却过的
鸡尾酒杯
不需要装饰品
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